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Dieses Menu ist ein Lobes-Lied an die Schweizer Ktiche. Wir wollen traditionelle
Schweizergerichte und Produkt neu interpretieren und Ihnen die Chance geben, die
Schweizerkuche neu zu entdecken. Also machen Sie sich auf den kulinarischen Weg

der Schweiz.

Ipfel-Marronisuppe

mit Apfelchips
(CHF 13.50)

*kk*x

Geschmortes Schweins-Topfbeggli

mit Griesnocken und GemUse
(CHF 39.50)

*kk*x

Schlorzifladen

mit Blutorangensorbet
(CHF 14.50)

Menu komplett CHF 65.50

Alle Preise sind in CHF und inkl 8.1% MWST



Roaali-hlasaiker

Schwarzenberger Pfannensteak

Schweins-Steak ca. 250 g
garniert mit sautierten Pilzen, Speck und hausgemachter Krauterbutter
Rostikroketten und Gemusevielfalt

37.50

Chréach Cordon blew - 1000 Gramm

Pommes-Frites

58.50
fUr eine Person

Chateaubriand « Roasli »

(ca. 25 Minuten)

ab zwei Personen
Tellerservice in zwei Gangen
Rinds-Filet auf Glace de viande
Gemusevielfalt
Beilage nach Wahl

68.50
pro Person



‘Poulet im Chorbli

(ca. 25 Minuten)

Poulet komplett

Gemischter Salat

*kk*x

%2 Poulet
mit hausgemachter Spezialsauce
Pommes-Frites

32.50

Poulet nature

%2 Poulet natur
mit hausgemachter Spezialsauce

21.50

Fitness- Poulet

% Poulet

mit diversen Salaten garniert
und hausgemachter Spezialsauce

28.50



Talte Vorspeisen

Tatar vom Schwarzenberger Bergrind 22.50
mit Toast und Butter

Scharfe nach Ihrem Wunsch

mit Cognac +5.00

Reh-Terrine 23.50
vom Schwarzenberger Reh
mit Schwarzen NUssen, Portweinsuzli und Preiselbeersauce

dalate

Bunter Blattsalat 10.50
mit French-, Italienne- oder Balsamico-Dressing

Gemischter Salat 12.50
mit French-, Italienne- oder Balsamico-Dressing

Wintersalat 16.50
mit Speck, Feigen und Champignon



Warme Vorapeisen

Crevetten im Speckmantel 19.50
auf Pilzrisotto

Frittierte Zwiebelringe im Knuspermantel| 12.50
mit Tartar-Sauce

Hausgemachte Suppen

Tagessuppe 9.50
fragen Sie unseren Service

Apfel-Marronisuppe 13.50
mit Apfelchips



Tleischgerichte

Rindsfilet ,Rossini”
Rindsfilet auf Glace de viande mit Entenleberschnitzel
dazu Pilzrisotto und GemuUse

Tatar vom Schwarzenberger Bergrind
mit Toast, Butter und Salatbouquet
mit Cognac

Wildschwein-Piccata
mit Pilzrisotto und GemuUse

Rindsfilet-Stroganoff

mit Nudeln und Saisongemuse

Pouletbrust (CH)
gefUllt mit Geisskase und Feigen
auf Thymian-Honigrisotto und Saisongemuse

Geschmorte Schweins-Kopfbaggli

mit Griessnocken und GemUse

62.50

34.50

+5.00

38.50

54.50

34.50

39.50



TFischgerichie

Crevetten im Speckmantel 4250
auf Pilzrisotto und Gemuse

Fleischlose Gerichte
Pilzrisotto 28.50

mit Geisskase

Saisonaler Gemuseteller 28.50
mit Griessnocken

Kleine Portionen -4.00
Alle Gerichte sind auch nur mit Salat erhaltlich -3.00



,urchig ond quet”

Cordon bleu vom Schwein
Pommes-Frites, Gemusevielfalt

Cordon bleu vom Kalb
Pommes-Frites, Gemusevielfalt

Schweins-Schnitzel Champignonrahmsauce
Butternudeln, Gemdusevielfalt

Schweins-Steak Krauterbutter
Pommes-Frites, Gemusevielfalt

Schweins-Schnitzel paniert
Pommes-Frites, Gemusevielfalt

Kalbs-Schnitzel paniert
Pommes-Frites, Gemusevielfalt

Zurich-Geschnetzeltes vom Kalb
Champignon an luftiger Rahmsauce
und knuspriger Butterrosti

Kalbs-Leber

Krautersauce mit Zwiebeln, Knoblauch
und knuspriger Butterrosti

Schweinsbratwurst Zwiebelsauce
mit knuspriger Butterrosti

Kleine Portionen
Alle Gerichte sind auch nur mit Salat erhaltlich

36.50

44.50

32.50

34.50

32.50

42.50

41.50

38.50

24.50

-4.00
-3.00



Hausgemachte Desserts

Schlorzifladen
mit hausgemachtem Blutorangensorbet

Zwetschgenlisi
Zimtglace mit marinierten warmen Zwetschgen

Vermicelle ,Nesselrode”
mit Vanilleglace

Vermicelle
mit Rahm

Caramel-Chopfli

mit Rahm und Fruchten

Riesen-Rossli-Meringues
mit Vanille- und Erdbeer-Glace dazu Rahm

ohne Glace mit Rahm

Verlangen Sie auch unsere Coupe-Karte

14.50

13.50

14.50

13.50

9.50

13.50

12.50



Zubereitung

Unsere Produkte werden fur Sie sorgfaltig, leicht und
schonend verarbeitet wie auch kreativ zubereitet.

Lieferanten

Bauernhof Langerlen, Schwarzenberg
Bauernhof Vogel, Schwarzenberg
Backerei Lotscher, Schwarzenberg
Bachmann Eier, Malters

Chlistei Kaserei Werthenstein

Frisco Findus

Prodega

Bauernhof Egg Malters

Deklaration Herkunft Fleisch

Kalb: Schweiz

Schwein:  Schweiz

Geflugel:  Schweiz
Crevetten:. Vietnam

Rind: Schweiz / Uruguay
Wild: Schwarzenberg

Deklaration Brot
All unsere Brote und Brotprodukte sind hausgemacht oder aus der Schweiz.
Deklaration von Allergenen

Uber Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien oder Intoleranzen auslosen
konnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Offnungszeiten

Montag, Dienstag, Freitag, Samstag 08.00 bis 23.30 Uhr

Mittwoch und Donnerstag Geschlossen
Sonntag und Feiertage 08.00 bis 22.00 Uhr
Preise

Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MWST



