flasia- Wochen vom 22.03.2024-23.04.2024

Vorspeisen
Peking-Suppe @ 11.50
mit Ente, Gemuse, Pilze und Ei
Frahlingsrolle 9.50
mit Sweet and Sour Sauce
Gebratene Ravioli 13.50
gefullt mit Schweinefleisch an Balsamicoessig-Sauce
Poulet-Satay-Spiessili @ 12.50
mit Erdnusssauce
Knusprige Wan Tan 11.50
mit Suss/Sauer Sauce
Gemischter Vorspeisen-Teller (ab 2 Personen) p.P. 19.50
Poulet ,sUss-sauer” 31.50

mit GemuUse, Fruchte, SUss-Sauer-Sauce und gedampftem Reis

Pouletgeschnetzeltes ,Kong-Pu” @ J 29.50
mit GemuUse, ErdnUsse, scharfer Sauce und gedampfter Reis

Rindsgeschnetzeltes Szechuan @ 38.50
mit GemuUse, Szechuan-Sauce und gedampfter Reis

Gebratene Gemuse (vegj) s@@ 26.50
mit Pilzen, Sojasauce und gedampfter Reis

Singapur—Nudeln@ 29.50

R

gebratene Reisnudeln mit Poulet, GemuUse und Curry

Anstelle von gedampftem Reis zu den Gerichten, gibt es auch:

Gebratener Reis +5.00
Empfehlung vom Chef
Klassische Peking Ente (in 2 Gangen) Q@ 59.50

knusprige Ente, geschnitten an Hoisin-Sauce mit Pancake, Gurken und Lauch

Black Tiger Crevetten J 39.50
im Brotkorbchen an Thai-Curry-Sauce

Spare Ribs an GewUrzsalz (ohne Knochen) 28.50



